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RESTAURANT

UNSERE PIZZEN

“Eine besondere Pizza beginnt mit der Sorgfalt fiir jede
Zutat — und damit, wie man sie behandelt, damit sie besser
schmeckt. Zutaten sollte man nicht einfach nur

dazugeben.”

MONTAG 12. OKTOBER

Hackbraten | Kartoffelstock | Griine Bohnen

Wir verarbeiten jede Zutat sorgféltig, um den besten
Geschmack herauszuholen: Rucola wird zu frischem Pesto,

DIENSTAG 13. OKTOBER

Pilze braten wir mit Rosmarin und WeiBwein. Unser Teig
Lasagne | Ochsenschwanz | Tomate |

aus 100% italienischem Mehl ruht 48 Stunden, was ihn

Béchamelsauce / leicht, bekdmmlich und knusprig macht.

MITTWOCH 14. OKTOBER

Poulet Curry | Couscous | Saisonales Gemiise MARGHERITA 19.00
Tomatensauce | Fior di Latte | Basilikum
DONNERSTAG 15. OKTOBER

Gefilllte Paprika | Rind- und Schweinefleisch 1 POMODORINI 72,00

Tomatensauce | Stracciatella | Basilikum
Kirsch Tomaten

Kartoffel Creme

FREITAG 16. OKTOBER
Grillierte Dorade | Safran Risotto | Kohlrabi

PARMIGIANA 25.00

Tomatensauce | Fior di Latte | Aubergine

Parmesan

DIAVOLA 25.00
TOP SCORER 32.50 Tomatensauce | Fior di Latte | Basilikum

Gschmorte Lammhaxli | Polenta | Gremolata Pikante Salami

VEGIHIT ¢ 22,50 PROSCIUTTO E F'UNC.5H| . 26.00
Gnocchi Sorrentina | Aubergine | Tomate Tomc:’re'nsquce | Fior di Latte | Schinken

Mozzarella Champignons

RINDSTATAR 28.50 | CRUDO o 28.00
Rindstatar (140gr) | Kapern | Zwiebeln Tomatensauce | !:IOI‘ di Latte | Rucola

Essiggurken | Toast | Butter Burrata | Rohschinken
CAESER SALAT 28.50 | SUSSES

Lattich Salat | Caesar Dressing | Speck

Croltons | Parmesan | Poulet Panna Cotta | Mango 6.50

Herkunft: Wir beziehen unser Fleisch sowie Backwaren, sofern nicht
anders angegeben, aus der Schweiz. =7

" Vegetarisch A .
Unser Personal berdt Sie gerne bezliglich Allergen.
Preise in CHF inkl. MwSt. -



