A

SCHLOSS LAUFEN ‘ RHINE FALLS EXPERIENCE

MENU

19 November to 18 January 2026




Bunter Blattsalat 15.00
Schloss-Dressing | Sprossen | geréstete Kerne | Crumble

Mixed leaf salad | Castle dressing | sprouts | roasted seeds | crumble

Lauwarme Creme von Fondue moitié-moitié | Schweizer Spezialitat 18.00
Pfeffer-Apfelgewdirz | Rdstbrot | gepickeltes Wintergemdise

Lukewarm cream of Fondue moitié-moitié | Swiss speciality
pepper-apple spice | toasted bread | pickled winter vegetables

Gebeizter Lachs & Feige 21.00
Kresse | Macadamia-Nuss | Sellerie

Marinated salmon & fig | cress | macadamia nut | celery

Rindstatar vom Weiderind «klassisch mariniert» 25.00|37.00
eingelegtes Gemduse | Butter | Brot & Pommes frites

Beef tartare of pasture-raised beef «classically marinated»
pickled vegetables | butter | bread & French fries

Nach Mdglichkeit passen wir Gerichte bei Intoleranzen oder Allergien individuell an. Unsere Mitarbeitenden informieren
Sie gerne Uber die Alternativen. | We adapt our dishes to accomodate intolerances or allergies where possible. Qur staff
will gladly inform you about available alternatives.

Preise in CHF inkl. MWSt. | Prices in CHF incl. VAT.



VESPER-PLATTLI | SNACK PLATTER

Vesper-Plattli | zum selber schneiden 25.00
Kochspeck | Buureschliblig | Kdse | Schlossbrot | Butter | Cornichons | rote Zwiebeln

Snack platter | to slice as desired
cooked bacon | Buureschiiblig | cheese | Castle bread | butter | cornichons | red onions

SUPPEN | SOUPS

Wylander Weissweinsuppe 14.00
Modiller-Thurgau | Trauben | Rahm

Wylander white wine soup | Miller-Thurgau | grapes | cream

Winterzauber-Suppe von Wurzelgemuse (vegan) 14.00
5 Gewdirze | Haselnuss

Winter magic soup | root vegetables | 5 spices | hazelnut egan)

Nach Mdglichkeit passen wir Gerichte bei Intoleranzen oder Allergien individuell an. Unsere Mitarbeitenden informieren
Sie gerne Uber die Alternativen. | We adapt our dishes to accomodate intolerances or allergies where possible. Qur staff
will gladly inform you about available alternatives.

Preise in CHF inkl. MWSt. | Prices in CHF incl. VAT.



VEGETARISCH | VEGETARIAN

Schweizer Alplermagronen mit Bergkase | Schweizer Spezialitat 29.00
Réstzwiebeln | Apfelmus | Kartoffeln

Swiss Alplermagronen (macaroni) with mountain cheese | Swiss speciality
fried onions | apple puree | potatoes

Rotes Thai Curry (vegan) 32.00
Krduter | Susskartoffel | Jasminreis

mit Okara-Bdllchen, vegane Spezialitdt aus Sojabohnen Zuschlag 6.00

Red Thai Curry (vegan) | herbs | sweet potato | jasmine rice

with okara balls, a vegan speciality from soya beans surchage 6.00

FISCH | FISH

Fish & Chips 34.00
Gebackene Eglifilets im Bierteig | Zitrone & Sherryessig | Coleslaw | Pommes frites

Fish & Chips | deep fried fillets of perch in beer batter
lemon-sherry vinegar | coleslaw | French fries

Gebratenes Lachsforellenfilet a la meuniére 38.00
Mandelbutter | cremiger Blattspinat | Salzkartoffeln

Fried salmon trout fillet a la meuniére
almond butter | creamy leaf spinach | boiled potatoes

Nach Mdglichkeit passen wir Gerichte bei Intoleranzen oder Allergien individuell an. Unsere Mitarbeitenden informieren
Sie gerne Uber die Alternativen. | We adapt our dishes to accomodate intolerances or allergies where possible. Qur staff
will gladly inform you about available alternatives.

Preise in CHF inkl. MWSt. | Prices in CHF incl. VAT.



Drei gebratene Schloss-Wurste aus Uhwiesen 34.00
Kalbsbratwurst, Cervelat, Tessinerwurst | geschmorte Zwiebeln | Kartoffelstampf

Three kinds of fried Castle sausages from Uhwiesen
veal sausage, cervelat, Ticino sausage | braised onions | mashed potatoes

Roulade vom Mistkratzerli | Schweizer Spezialitat 43.00
Sherry | Laugen | Pastinakenplree

Chicken roulade | Swiss speciality | sherry | lye | parsnip purée

Wiener Schnitzel vom Schweizer Kalb 48.00
Preiselbeeren | Zitrone | Kréduterkartoffeln

Escalope Viennese style of Swiss veal | cranberries | lemon | herb potatoes

Rinds-Stroganoff 52.00
gebratene Wiirfel vom Rindsfilet | Sauerrahm | Linguine

Beef Stroganoff | fried cubes of beef fillet | sour cream | linguine

Nach Mdglichkeit passen wir Gerichte bei Intoleranzen oder Allergien individuell an. Unsere Mitarbeitenden informieren
Sie gerne Uber die Alternativen. | We adapt our dishes to accomodate intolerances or allergies where possible. Qur staff
will gladly inform you about available alternatives.

Preise in CHF inkl. MWSt. | Prices in CHF incl. VAT.



SCHLOSS HIGHLIGHT

ab | from 17:30

Unser Klassiker fiir 2 Personen
Our classic for 2 persons

Chateaubriand klassisch | 200 g pro Person 79.00
Sauce béarnaise | Gemiise | Pommes frites
am Tisch tranchiert | in zwei Gdngen serviert

Chateaubriand classic | 200 g per person
béarnaise sauce | vegetables | French fries
sliced at the table | served in two courses

Preis pro Person | price per person

Nach Moglichkeit passen wir Gerichte bei Intoleranzen oder Allergien individuell an. Unsere Mitarbeitenden informieren
Sie gerne Uber die Alternativen. | We adapt our dishes to accomodate intolerances or allergies where possible. Qur staff
will gladly inform you about available alternatives.

Preise in CHF inkl. MWSt. | Prices in CHF incl. VAT.



DESSERTS

Gebrannte Creme nach Grossmutters Rezept | Schweizer Spezialitat 9.00
Mandelkrokant

Creme brdlée (burned custard) using grandmother’s recipe | Swiss speciality | almond brittle

Lauwarmer Schweizer Schokoladenkuchen & Schlagrahm 14.00

Lukewarm Swiss chocolate cake | whipped cream

Lauwarme Apfel-Tarte Tatin & Vanilleglace 14.00

Lukewarm apple tarte tatin | vanilla ice cream

KASE | CHEESE

Kase & Brot 18.00
Schweizer Kdse Spezialitdten | Friichtebrot | Feigensenf

Cheese & bread | Swiss cheese specialties | fruit bread | fig mustard

Nach Moglichkeit passen wir Gerichte bei Intoleranzen oder Allergien individuell an. Unsere Mitarbeitenden informieren
Sie gerne Uber die Alternativen. | We adapt our dishes to accomodate intolerances or allergies where possible. Qur staff
will gladly inform you about available alternatives.

Preise in CHF inkl. MWSt. | Prices in CHF incl. VAT.



