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Kaffeegeback (Schokobiskuit mit Espresso-Kokos-Guss)
Rezept fiir ca. 8 Portionen

ZUTATEN BISKUIT

170 g Zucker

140 g flissige Butter
200 ml Milch

200 g Weissmehl

5 g Backpulver

1 EL Kakaopulver

ZUTATEN GUSS

100 g Puderzucker

40 g flissige Butter
1 Espresso

100 g Kokosraspel

ZUBEREITUNG BISKUIT

- Eier und Zucker hell aufschlagen
- Flissige Butter und Milch einrihren
- Mehl, Backpulver und Kakao mischen und darunterziehen

- Denrelativ flissigen Teig auf einem runden Backblech (belegt mit Backpapier)
verteilen

- Im vorgeheizten Ofen bei 200 °C ca. 12 min backen

ZUBEREITUNG GUSS

- Puderzucker, Espresso und flissige Butter mischen
- Mit Pinsel auf ausgekihltem Biskuit ausstreichen

- Kokosraspel gleichmassig tiber Guss streuen
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- In beliebig grosse Stiicke schneiden und servieren




