
SPEISEKARTE |  MENU
VORSPEISE | STARTERS
Weissweinsuppe 14.00
Rahm | Trauben
White wine soup | cream | grapes 

Rindstatar pikant 25.00 / 37.00
eingelegtes Gemüse | Butter & Brot
Beef tartare spicy | 
pickled vegetables | butter & bread

Bunter Blattsalat 15.00
Sprossen | geröstete Kerne | Brot-Crumble
Leaf salad | roasted seeds | bread crumble

Grill-Gemüse-Tatar 28.00 / 32.00
eingelegtes Gemüse | Brot
Grilled vegetable tartare | 
pickled vegetables |

 

bread

SALAD-BOWLS 
Saisonale gemischte Salate            15.00 / 25.00
Seasonal mixed salads   

Salatsaucen | Salad dressings: 
French Dressing | Balsamico-Dressing 

wahlweise mit | with a choice of:

Eglifilets im Bierteig & Tartarsauce 36.00
Deep fried perch fillets in beer batter 
& tartar sauce 

Poulet im Ofen gebacken 36.00
Chicken oven baked

Falafel & Hummus 28.00
Falafel & hummus 

KLASSIKER | CLASSICS
Rotes Thai-Gemüse-Curry 29.00
Basmatireis
Red Thai vegetable curry | basmati rice
mit Okara-Bällchen + 6.00
with okara balls 
Fish & Chips 34.00
Eglifilets im Bierteig | Coleslaw | 
Zitrone | Sherryessig | Züri-Frites 
Deep fried perch fillets in beer batter | 
coleslaw | lemon | sherry vinegar | Züri-fries

Rindssteak 180 g 48.00
Kräuterbutter | saisonales Gemüse | Züri-Frites 
Beef steak 180 g | herb butter | 
seasonal vegetables I Züri-fries

Unsere Mitarbeitenden geben gerne Auskunft zu Allergenen und zur Deklaration.         vegetarisch |         vegan | Preise in CHF inkl. MwSt.

SÜSSES | SWEETS
Kuchen und Desserts finden Sie in der 
Mövenpick-Glacekarte.
Please see the Mövenpick menu for 
ice cream, desserts and cakes.

Please ask our staff about allergens and dish declarations.        vegetarian |        vegan | Prices in CHF incl. VAT.

Käsefondue p.P. 32.00
ohne Alkohol
moitié-moitié | mixed pickles | Kartoffeln & Brot
Cheese fondue | non-alcoholic | 
moitié-moitié | mixed pickles | potatoes & bread

Vesper-Plättli 25.00
Rauchfleisch | Bergkäse |
mixed pickels | Brot & Butter
Snack platter 
smoked meat | mountain cheese |
mixed pickles | bread & butter

Bündner Gerstensuppe 16.00
mit Bündnerfleisch  
Grisons barley soup |  
with air-dried beef 

Wurst-Käse-Salat garniert 16.00 / 25.00
Cervelat | Greyerzer-Käse  
Sausage-cheese salad garnished | 
Cervelat sausage | Greyerzer cheese
Zürcher Geschnetzeltes 42.00
Champignon-Rahmsauce | Butterrösti 
Zurich style sliced veal | 
mushroom cream sauce | rösti potatoes

SCHWEIZER SPEZIALITÄTEN
SWISS SPECIALITIES


