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Cafébar Restaurant Lounge

Kokos-Kiirbissuppe

ZUTATEN

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
800g Kiirbis in Wiirfel

1 EL Currypulver

100 ml Weisswein

500 ml Gemiisebouillon
300 ml Kokos Milch

ZUBEREITUNG

- Zwiebeln und Knoblauch glasig diinsten

- Kirbis hinzufligen und mitdiinsten

- Currypulver beifligen

- mit Weisswein abldschen, komplett einreduzieren

- mit Gemiuisebouillon und Kokosmilch auffillen

Anschliessend ca. 30 Minuten sieden und mixen.
Mit Salz, Pfeffer und Limettensaft abschmecken.



